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SERVICE CONTINU 7.7
NMH30 A 23H

| VEGETARIEM / v=g=tarian
SANS GLUTEN / gluten fres

(Y] AYEC ALCOOL / with alcahal
VEGAM §v=gan

Pric mals an Guros, Serd|ce COmmpris
Linkuss dicdeool es1 dongaraws pour

la santé

A corsommer geac modénation

Hed prices in eorass, sardics indduded
slcohel dbuse & dargerous for baalth.
Ta corswuree wilh rrodaration

& HI.FIT.AEEH ]_

h"'-':' (%) FLANCHE DI HDHTAEHEE b T
u.r*-:gbs IO de ko ferre de Vallorcin 18, TorrilTg, L cmrre i
Fail des ous g, wallercin, terrine de campagne au Beaujelais,

jarmbon de pays + carnichans maison
Organic cheese from Vaollorcire farm, tomme, wild garlic
tarmme, vollorcin, Beaujokis country terrine, Alpine homs

. + Gherkin hamemaode
| PLANCHE DE BRESAOLA  pFFTal

+ carnichans moson

PloHer of Halian cured beef + Gherkin homemade

‘y=F [i4" (V) PLANCHE COCHONNE @ :
Cue da .':n’*rr-: gn crodte & la molsse de foie de canard

el pintade-m cr.llhs. boudin Blonc, persillé e1 terrine de W
campadgne + cornichans rmakon

Cuo of pasing-crusi=d pate with duck liver mousse ond guinea {owl

w ith morel mushrooms, while pedding, porsley ond cowning terrine
+ Gherkin hamemaode

"v=F PLANCHE DU MONCHU W
Croquetas au jombon de poys, Aroncinl du chedt, bresaala,

poivrons confits, Paté en crodte Richelieu 4 la mousse de fole
de canard & chutney de figues, sourmen fumé BO, franches da
gﬂr- toastées + carnichons mokson

cie ham crogquetes, Chef's arancini, bresoala, confi pers,
Richeliew paosing-crusied paté of duck liver mouss= and fig
chuin=y, smoked onic salmon, {oosbad bread slios=s
+ Gherkin hamemods=

-

ENTREES CHAUDES

RAVIOLE MA&ISOM DE HOMARD BLEU__________________ 25

AUX POIREAUX BRULES ET SON CONSOMME
Homemade Blue lebster raviali with caramelzed leeks and brath

= OEUF MEURETTE BOURGUIGNOMN ___ ms
CHAMPIGNOMNS, LARDONS DE LA MAISON GRESARD

ET TARTIME DE PAIN CROUSTILLANT A LAIL
Poochad agq in red wine sauce, rmushroonms,
Gresard bacon and garlic toast

/I SOUPE A L'OIGNON GRATIMEE AU COMTE ____13,6
French oenions soup with Comté cheese

2= SOUPE DE TRUITE ET SAUMOMN B0 o 16,5
DE LA MAISON DE SAVOIE “ANDRIC”, CROUTONS

ET CREME EPAISSE
Fish soup of organic trout and smmoked salmen by ANDRIC
with crouton and &« creme fraiche o

ESCARGOTS DE PAYS DE SAVOIE EN PERSILLADE
“LE CHAUTAGMNARD” PRODUCTEUR LOCAL

U E g S S TR e e L 12
LES EF‘". o 8 - A e s Ak s 23
Snails fram oig, garlic and parsley

SOUPE PAYSANE AU LARD FUME._____________ 14,9

DE LA MAISOM GRESARD ET TOMME DE SA&VOIE
Cobboge ord sroled Gresard bacon soup

RAVIOLE MAISOMN AU VALLORCIN BIO ______________ 15,2
DE LA FERME DE VALLORCINE

ET SON CONSOMME AU JAMBOMN DE PAYS
Homemode Ravioli with organic lecal cheese,
from the Vallercine farrm and broth of ham

FELILLETE BOUDIN BLANC ET MORILLES, CREME DE CELERI 175
wihhite sousage and maorel rmushroom puf"f cream of celany

ENTREES FROIDES #

"y (%) TERRINE DE CAMPAGNE _____________________ 14,5

ET SEIH PAIN TOASTE
countrny terring with toasted country bread

' CARPACCIO DE CHAMPIGNONS DE PARIS _____. 14,5
CHEHE DE CIBQULETTE, ROQUETTE, PIGNONS DE

PIN TORREFIES ET ‘u’mMGH[{TTEAH CITROM VERT
Parizian rmushreorn carpoccio Spring onlon cream, Focket,
reasted pine nuts and lime dressing

‘y—f* DUO DE PATES EN CROUTE ... 17
DE CHEZ BOBOSSE , RICHELIEU A LA MOUSSE DE FOIE

DE CAMARD ET FlﬂTAD!E-HDHiU.ES SAUCE GRIBICHE
Cue of Richelisw postng-crusted paté
fram Bobesse of duck liver mousse and guinea fowl with
rrcrel rows hrooms in Gribiche souce

==!=DUO DE TRUITE FUMEE ET SAUMON FUME BIO _23
DE LA MAISON DE SAVOIE “"ANDRIC™, REMOULADE

DE CELERI A LA MOUTARDE AN CiEHNE TOAST GRILLE
Due of craonic smaoked frout ond smoked salmen by
AMDRIC, Celeriac grated with old fashioned mustard
grilled toast

SALADES &% ...

) () POKEBOWLVEGGIE 15,5
RIZ, AVOCAT, RADIS, CONCOMBRE, WA KAME,
FEVES CHOU ROUGE, POMME VERTE

ET VINAIGRETTE SO JA GINGEMBRE
Vegetarian Poke bowl, Fice, avocads, cucurnbeer, beans,

red cabboge ond green apple

+ POLILET CRISPY :19,5 = <+ TRUITE FUMEE BIO : 22
Crizpy chicken Srroked trout

FETITE  GRANDE
el B

e SALADE MOMCHU _________________ . 6,5 2356
MESCLUN, CROQUETAS AU JAMBON DE PAYS, OEUF
POCHE ET ALLUMETTES DE LARDONS FUMES 'DE LA

MAISON DE SAVOIE GRESARD
Graen salod, Sovele ham croquettes, poached egq and
farmers bacen

SALADEDECROTTIN. __ 1B 2456

DE CHEVRE CHAUD AU MIEL, BRESADLA
Salode of goats chessa with haney and beef jerky

i
N SALADE CAESAR. . i 7,5...2456
ROMAINE, FILETS DE POULET PANES,

CROUTONS ET COPEAUY DE PARMESAN
Rormain salad, breaded chicken fillets crouton
and parrmesan 5 hoving

11 SALADE “VERDE" : MESCLUM, _.__._____.______ 13

POIS GOURMANDS  RADIS, CAFID'FTEE TOMATES CERISE
Green salad, snow p&m pa-::E radish, carret and chermy
tamatoss

PETIT BOL DE SALADE VERTE - . .. 4.5
Small green salad



VIANDES

TARTARE DE BOELUF. .:fl:'.":i SO -
COUPE AU COUTEAU A L"’ITAUEHNE *
ROQUETTE, OLIVES NOIRES, :
PIGNOMS DE PIN TDFIHEHEE,

PARMESAN ET HUILE D'OLIVE
Beef tartare, Italian sliced, rocket,
block clives, roosted pine nuts, parmesan and alive ol

B PR
/RIBS CARAMELISES Y% 27

SAUCE BARBECUE SECRETE
Coromelized Ribs - Secret hormemade barbecue souce

(FOUR 2 PERSONNES])

- DEMI-POULET FERMIER DE BOURGOGNE E‘ ..... 57
SURSA PLANCHE, ECRASE DE POMMES DE TERRE,
:LEG UHES IHMEEE CASSOLETTE DE JUS DE CUISSON
ECHALOTES ET AH.S CONFITS
1¥2 Burgundy farm chicken board with moshed potatoes,
braized vegetables with a side pot of caramslized shalkat
and garlic jus

&
CAMNETTE CUITE EN BASSE TEMPERATURE .2 __ 33
ET SON CHOUW WERT FARCI
AUY CHAMPIGHNOMS SAUNVAGES
Cuackling cooked at low temperature, cabbage stuffad
with wilﬁ rnushroorms

SPECIALITES VIANDE

POUR 2 PEREONNES MINIMUM, PRIX PAR PERS OHME
Mini 2 people, price for ane pe=rson

O~ BRASERADES

i L <8 | R R T e R H0ipers
FINES TRAMCHES DE VIANDE CLNTES SU
SERVIES AVEC POMMES DE TERRE ET CREME CIBOULETTE
Thin slices of beef cooked yourself on o toble barbecus
zserved with potatees and a shive creamy sauce

3 VIANDES (BOEUF.VEAU, POULETYY. 5”164 32/pers
Thinslices of beef vaal chicken cocked yourself an aiable
barbecus, sarved with boked potatoss ond a chive creormy sauce

Ly DOURLETTE. - o 9 =0 34, 5/pers
ViaMDE DE BCEUF CUITE SUR UN BRASERD, ﬂtcLEi’T
ET MORBIER, SERVIE AVEC POMMES DE TERRE
The Doublet ; Beef cooked on hot coals, raclette and
morbier chesse served with potatoss

¢~ PIERRADES Ases

T 17| AR S ] @4 30/pers
FINES TRANCHES DE VIANDE CUITES SUR PIERRE

SERVIES &Y EC POMMES DE TERRE ET CREME CIBOULETTE
Thin slices of beef cooked yourself an a hot stone
served with baked potatoss and a chive creamy mu-:a

"3 VIANDES (BOEUF, VEAL, POULETY & _Led” e I2/pers
Thin slices of beed, veal, chickan ceakad yourself on a hod
stone, boked pototoes and a chive crearmy souce

VIANDES
AU FOUR A BRAISE

. ACCOMPAGNEMENT FRITES MAISON,
LE'E LMES BRAIS ES AU FOUR

©OU ECRASE DE POMMES DE TERRE
Sides of house fries, braised vegetables,

mashed paotates

ANDOUILLETTE BOBOSSE % 'E"'L 26

A LA FRAISE DE VEAU ET SA MOUTARDE A LANCIENNE
Traditienal veal ruffle souwsage and mustard sauce

[—gt

BAVETTE ANGUS _____ @ .................. et 34
Grilled bavelte block angus

 COTEDE COCHOM oo V= 28

DANS SON JUS
Park Chop ln garavy

OMGLET DE BOEUF AMNGLUS
Grilled englet of beed

JUSE DE ¥IAHDE,

AL PONRAE ALY CEPES éﬂ-l—‘.’n ET ECHALOTES
Pepper souce Cepe rmushrooms: CONFITSE
! + 1,508 sauce + 5 E Garlic.coramelsed

shallat gravy + 3,508

ALIX MORILLES j SALCE BORDELAISE ALY N ROUGE
Horel sguce ﬁ Bordeloss red wine souce
I + i, 00E + 350+

LRt .
COTE DE BOEUF A FAHTAEEH@..‘“E:’E 49,5 fpers
ACCOMPAGMEE DE SON OS A MOELLE,

SAUCE AUX CEPES ET SAUCE POIVRE
Prime rib of beef to share with bone Marrow,
Mushroom sauce and papper SoUCe

LES COCOTTES
DU MONCHU

il
(¥) CARBONNADE DE BOEUF BRAISE..__ 1% 29 jpers
SAUCE A LA BIERE, ECRASE DE POMMES DE TERRE
Beer-braized beefstew, mazhed potato

) %) DAHL DE LENTILLES .. 23 fpars
ALl LAIT DE COCO, GINGEMBRE, PATATE DOUCE,

EPIMARDS FRAIS ET CORIAMDRE
Lantil dahl with cacanut milk, ginger, swast patata,
fresh s pinach and coriander

POISSONS

SOUPE DE TRUITE ET SAUMON BIO ___________ . 16,5
DE LA MAISON DE SAYOIE "ANDRIC™, CROUTONS

ET CREME EPAISSE
Fish soup of organic frout and smoked salmen by ANDRIC
with crouton and « crame fraiche o

TAGLIATELLES DE LEGUMES ET RIZ ‘U’EHE!F.E
SAUCE S0J4 GINGEMBRE

Tuna tataki with block sesame, vegetable tagliatells,
WENSra rice, 50y Souce, gingear

RAVIOLE MAISON DE HOMARD BLEU ----------------- 38

ET SES HEI:IMLLEIHE POIREALX BRULES
Homemade blue I:-t:mer rav ioli and lobster medallions with
cararmelized leeks and broth

PATES

) LINGUINE AUX LEGUMES BRAISES ET PESTO .
‘-l'-e-g&mble linguine with bratsed veq) &T-::bl-e-i. and pesio

LINGUINE ALLA CARBONARA e 175
LARDONS FUMES DE LA MAISON “GRESARD™,
CREME, OEUF - Bocon, cream, 94

¢ JTRISOTTO AUX MORILLES
HMarel rmushroom risotto



SPECIALITES
FROMAGE

POUR 2 PERS OMMES MINIMUM, PRIX PAR PERSONNE

HMini 2 peaple, price for one person

7~ FONDUES

1 (%) SAVOYARDE TRADITIONNELLE /ARy
PAIN, FROMAGE ET WIN BLANC
Bread, chaesa, white wine
Joa” (B () MONCHU
PAIN, FROMAGE, VIN BLANC, CHARCUTERIE,

FGHHEE DE TEHF.E
Ere-::d cheese and charcuterie

?4’ o (] AUX CEPES
PAIN, FROMAGE, VIN BLANC, CEPES,

EHAHE.‘L.IT ERIE ET FOMMES DE TEHHE
Bread, cheesea, wild mushroam,
white wing, charcuteris and patatoes

l64" P (%) ROYALE AUX TRUFFES £EE
| PAIN, FROMAGE, TRUFFES, CHAMPAG NE,

EHAHEUTEFHE ET FDHHE DE TERRE
Bread, cheese, truffle with chompoans,
charcuterie and potatoses

RACLETTE

b n.u FEU DE BOIS EED
FROMAGE A RACLETTE FONDU SERVI

AVEC CHARCUTERIE ET POMMES DE TERRE
Avec du trormage Merbier ADC FW
Melted n:hgvaae with a wood Tire
served with charcuterie and potatoes

. REBLOCHONNADE

s~ U AU FEU DE BOIS
1/2 REBLOCHON FONDU SOUS BRASERO
SERVI AVEC SAUCISSE DE MORTEAU IGP
DE LA MAISON GRESARD ET POMMES DE TERRE

Melted Bablochon cheese with a wood fire served
with hot sausages and potatoes

LES SPECIALITES
INDIVIDUELLES

{pef® % TARTIFLETTE
REELOCHON GRATIME 5SUR POMMES DE TERRE,
LARDONS DE LA MAISON GRESARD, OIGHONS

ET PETITE SalaDE VERTE
Baked reblechon chesse aver potatoes,
bocon and onions with small gresn salad

(1 LA BOITE CHAUDE DN
RoYal SaVOIE Al LAIT SRU DAMS SA BOITE |
POMMES DE TERRE, JAMBON DE PaYS, SALaDE
Hot chesse in wood box, potatoes, row ham, salad

(%) LA FAMEUSE “CROUTE" IEEN
EMTIMEE AUl FROMAGE
PaIN FROTTE & LuiL, RAPE DE MEULE DU
CHATELARD ET EGHTE CREME ET OEUFS
Bread rubbed with garlic caverad in chease,
eggs, creamed baked

'.,n-._':-" CROQUE MONSIEUR BRICCHE IFER
& LA TRUFFE ET JAMBOMN DE PAYS,
BoL DE SaLADE VERTE
Toasted truffle brioche and local ham sandwich
with o greean salad

DESSERTS

i A

u P o B, %
ﬁ' A s 3
. BESD & 5 € i J0E &

ol D T LAk
LARDOQISE DE FROMAGES = Cheese platber ______ 16
FAISSELLE DE FROMAGE BLANC BIO ____.____ 8,5

BE LA FERME DE VALLORCINE CREME FRAICHE ENTIERE ol
COULIS DE FRUITS ROUSES OL) AU HERBES FACOMN CANUT

Fresh cheess fram the lecal vallorcine orm, doubl = cream
or red fruid coulis or mixed herbs

L0 BRIQCHE P LIE DAMNS SA COMFITURE DE LAIT, --- 12
POMMES CARAMELISEES ET CHANTILLY

French taost brioche= in coromelis=d milk,

with coramelised apples and chantilly cream

' POIRE AL VIN CHAUD - e omr e come e e 103
ET SA GLACE AU PAIN D'EPICES

F'enr in mulled wire with gingerbreod ios cream

MOELLEUX AL CHOCOLAT NOIR ET GLACE WANILLE. 10

F‘Idien chocalate cnl-c:- with hal.u-e '\|'Cll1|“\:I Ice—cr=am

MERINGUE A LA CREME EPAISSE FERMIERE __ 10
Mari ngue with lacal dovbls cream
e HOUGAT GLACE MAISOMN 9,5
ET SoM COULIS DE FRAMBOISE
Hame moade nowvgot ice cream with Rosplerry couli
“ LEMINENT CHOU EN PROFITEROLE ... ... 12
GLACE VANILLE ARTISANALE, CHAMTILLY MAISOMN
ET COULIS DE CHOCOLAT CHaUID
F'n:fll:crnle wilh vonilla ice creamn, chacolate sowce, whipped creamn

CARAMEL A LA GOUSSE DE VANILLE BOURBON- &+

Carnrnel pudding with beurban vonilka pod extroct
MOUSSE AU CHOCOLAT 10
ET SON ECLAT DE MENDIAMT » Chacolale mousse

' CREPES OU GAUFRE

E-Uth*E ET CHAMTHLY MadSoM _ . 6,5
MYRTILLES oU CHOCOLAT CHAUD . . =i
Farcake ar wallle with blueberry or hed checolote

' CLEMENTINE 81O GIVRE MAEOH, 3]
TLHLEE GOURMANDE
Homemode organic frozen clemendice, gourmesl crispy biscuit

| BONHOMME DE NEIGE MONCHU, _________________ 12
r.:HuU: PATISSIERS D‘EMHHDHEETDMMEEE COMFITES

Marchu snowrnan, puff postny, dhestnut cream ond candied crange

MER DE GLACES

BOULE4E 5 2 BOULES T&
PARFLIMS GLAEEB sWAMILLE, CHOCO LAT, MENTHE-CHOCOLAT
lce crearns: vanilla, chocalate, mint-chocalate
PARFUIRS SORBETS : CITRON, FRAISE, POIRE
orbets: lemon, straw berry, pear

Cacnes. g{iﬂ.‘:éﬁ!&-

T
g i

) COLUPE MONT BLANC
GLACE WAMNILLE, CREME DE MARROM,
MERINGLIE ET CHANTILLY

Vanilla ice cream, chesnut puras,
reringue and w hipped crearm

1% DAME BLANCHE

i
i1 I.i LY
Bl.9

ol

iy

il
.-

p)

=

_'T Wanilla ice cream with hot chacolate
£, () 1 CAFE AFFOGATO W
.-: % EXPRESS O AWEC GLACE WA E
ey Wanilla ice cream with coffes
=3 © N ©
& COUPE COLOMEL f Lemon sorbet Wodko
; COUPE WILLIAMIME ¢ Pear sorbet with pear eau de vie

COUPE MONTAGMARDE / Vanillo ice cream Genspi
COUPE SICILIEMME ¢ Liman sorbet limoncslla
COUPE AFTER-EIGHT / Mint-chocolate Get27

SUPPLEMENT : CHANTILLY MAISOM 1€50
BOLULE DE GLACE 2£50




o -

MENU &) "

f_ aucwn changemesnt au menu £ ne changs in the menu }

SALADE MONCHU
MESCLUN, CROQUETAS AU JAMBON DE PAYS,
O EUF FﬂCHE ET ALLUMETTES DE LARDONS FUMES

DE LA MAISON DE SAVOIE GRESARD
Green salad, Saveie ham croquettes,
pooched eqg and farmer's bacoen

—_— —
@& 6 ESCARGOTS DE PAYS DE SAVOIE

EM PERSILLADE “LE CHAUTAGNARD™
Snails from Savoie, garlic and parsley

— . —
DUO DE TRUITE FUMEE ET SAUMON FUME BIO
DE LA MAISON DE SAVOIE "ANDRIC”, REMOULADE DE
CELERIA LA HEIUTAFIDEAHELEHHE TOAST GRILLE
Cuo of organic smeked trout and salmen by AWMDRIC,
Celerioc graoted with old foshicned mustard grilled toast
i —
"‘s.,n--..5 SOUPE PAYSANE AU LARD FUME
DE LA MAISON GRESARD ET TOMME DE SAVOIE
Cabbage ond smoked Gresord bocon soup

1_:-  CAMETTE CUITE EN BASSE TEMPERATURE
ET SON CHOW VERT FARCI

ALY CHAMPIGHONS SAUVAGES
Cuckling cooked at low termperature, cabboge stuffed
with wild reus hreans

— -
; PIERRADE DE BOEUF (MINIMUM 2 PERS)
FIMES TRAMCHES DE BOEUF CUITES SUR UNE PIERRE

CHAUDE
Beef cooked yourself on a hot stone served
with boked potatos an a chive creamy souce

—
=== TATAK) DE THON AU SESAME NOIR
TAGLIATELLES DE LEGWHES ET RIZ VEMERE, SAUCE
SOJ4 GINGEMBRE
Tuna tataki with Black sesarms, vegetable tagliotelle, venere
rice, soy saucs, ginger
— ] —
{7 " DAHL DE LENTILLES AU LAIT DE COCO,
GINGEMBRE, PATATE DOUCE,

EPINARDS FFI.ME ET CEIHIAH'.‘!HE
Lentil dahl with coconut milk, ginger,
sweet potato, fresh spinach and corionder

P

%) FAISSELLE DE FROMAGE BLANC BIO
DE LA FERME DE VALLORCIME CREME FRAICHE ENTIERE
oU CoULUS DE FRUITS ROUGES Ol ALK HERBES FACON CANUT

Fresh cheess fraom the local vallorcine form, doubl = cream
or red fruik coulis or mized herbs

I COUPE MONT BLANC
GLACE WANILLE, CREME DE MARRON,

MERING I.IE ET CHANTILLY
Vanilla ice craarm with chesnut purée,
rmigringue and whipped cream

| — . _—
. (Y) SORBET ARROSE (+1€)
COLOMNEL OU WILLIAMINE
OU MONTAGHARDE OU SICILIENME

QU AFTER-EIGHT
Sorbet with vodka or pear akcool or genepi
of limoncallo or get 27

") MOELLEUX AU CHOCOLAT NOIR

MENU
SAVOYAR

-E oucun chaongemen ou menu £ ne chonge in the menu I

1 SOUPE A L'OIGNON GRATINEE AU COMTE
French aoniors soup with Comité cheese

R

"31,-.;;' L JAMBOMN DE MOMTAGNE
Raw ham

€] V) FONDUE SAVOYARDE (minimum 2 parscnnes)
PAIM, FROMAGE ET VIM BLAMNC
Breod and cheese, white wine
S ' —
/ | TARTIFLETTE REBLOCHOM GRATINE
SUR ?CIHHES DE TERRE, LARDOMNS DE LA MAISON

GRESARD, OIGMOMNS ET PETITE SALADE VERTE
Boked reblochon cheese over potatoes,
bocon and onions with small green salad

(&) CREPES OU GAUFRE MYRTILLES
" Blueberry pan-cake or walfle

— u C—
(¥) SORBET ARROSE (+3€)
COLONEL OU WILLIAMINE OU MONTAGNARDE

OU SICILIENME OU AFTER-EIGHT
Sorbet with vodka or Ipen::r alcocl or genepi
or limoncells or get 27

ly ?ﬁ B

e i

e prrir® FZ\

"';.r'l‘u"EHt'!:A BLES FILETS DE POULET
PAMES AUX CORNFLAKES
(ACCOMPAGNEMENT :
BOUGHAT, SPAGHETTI OU LEGUMES)

Breaded chicken fille
[with Baked potatos or Pasta shells or Vegetables)

—  —
Teos! LINGUINE CARBOMARA
Pasto Carbonara

/11 BOULE DE GLACE
lce cresam {1 scoops)
S n —
1 CREPE AU CHOCOLAT CHAUD
Pancakes with hot chocalate




