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e o POKE BOWL VEGGIE
RIZ, AVOCAT, RADIS, CONCOMBRE, WARKAME,
FEVES, CHOU ROWGE, POMME VERTE ET VIMAIGRETTE 50JA GINGEMBRE

Yegeiorian Poke Bowl rice, avocado, cucumbar, wokama seawesd, brood beans. red
cobboge, grean opple, ond ginger & 5oy vinalgraiie

16,7

4+ FILET DE POULET: 21 - 4 TALNTE BIC FUMEE = 23
cuil @n bosse temperature (hakal] Drganic Smoked Trow!
(%) FEUILLETE MAISON AU REBLOCHON L

SUR SON LIT DE SALADE, MIEL ET NOIX DE GRENOBLE

Reblochon pastry on o bed of sakad, honey ond waolnois

SALADE CESAR, ROMAINE, FILET DE POULET - 225
CLUIT EN BASSE TEMPERATURE [HALAL), CROUTONS ET COPEALIX DE PARMESAN

Classic chickan ceasor salad with romaine letiuce. slow-cooked chickean lillafs [F.:_'.\ 1}
crowlons and parmesan shiovings

rx LE P'TIT BOL * SALADE VERTE, TOMATES CERISES, ---cocooocooeeee oo AT
LAMELLES DE CAROTTES, QIGNQONS CROQUANTS

ENTREES FRGIDES%*

RILLETTES DE COCHON MAISON PAIN TOASTE ET PICKLES ... — e cenme lmtpd
Folied pork with joasied bread and pickles
FOIE GRAS DE CAMARD MI-CLNT AU TORCHOMN, 235

FAIN CHATAIGNE MAISON, PUREE DE FIGUES ET COINGS
semi-cooked duck fole graz prapared in a clolh, homernade cheslinul Breaad, lig and
HUINLCE PDuwre=s

_} HOUHOUS DE BETTERAVE ET POIS CHICHES, FOUGASSE A LA TAPENADE 13,9
Lhickpea and basirant haurmous, lapenads [sugascs
% SAUMON DES ILES FEROE FUME PAR NOS SOINS, 245

CELERI REMOULADE ET MOUTARDE A LANCIENNE
Home armoked salfman ram the Faroe lslands wilh caleny dresting and whalegeadin
musiard

BOITE DE SARDINES FUMEES DE LA MAISON KAVIARI, PAIN, BEURRE ET CITRON 149

ENTREES CHAUDES

MILLE-FEUILLE DE RAVIOLES DE ROYAMN ET DIOTS DE SAVOIE 173
Layered Hoyan ravioles wilh Diols de Savoie sausages
() SOUPE A L'OIGNON GRATINEE AU COMTE 146
Chagsic Frénch anian Soup wilh melled Comia chasss

Y ESCARGOTS DE PAYS DE SAVOIE EM PERSILLADE

“LE CHAUTAGHARD" PRODUVCTEUR LOCAL

LES @ %8 3
LES - fxe 24
Local L& Choulagnord ™ Sovoss snoils wilh garkc and parsley
5 TARTE AUX POIREAUX DE MAMY ODETTEET CHEYRE, HESCLUN 14,5
Ma rriy & el e s [asnk fart wilk gaal’s chasos and rmeEds lon Sakad mia
L) cROUTES FORESTIERES AUN MORILLES 123
CHAMPIGNONS BRUMNS, PLEURDTES ET TROMPETTES DE LA MORT

Mushroom crodle lorestiore including morals, brown bulton mushrooms, oysier
mushrasms and black Irempets
::' 'nI'ELErLITE CE BUTTERNUT, CHATAIGHE FONDAMTE ET CREME DE CURRY 15 6
Creaam of bullernut squosh soup, lendre chestnuls ond curry cream



VIANDES

*, TARTARE DE BOEUF ! 26,5
ASSAISONME PAR HOS S0OINS 3

Monchu-siyle sedasoned beel larare
[raw grownd minced beal)

4 RIBS CARAMELISES 275
SAUCE BARBECUE SECRETE
Caromelited ribs and secrel homemade Sarbecus Squcs
® BALLOTIME DE VOLAILLE, 28
CLATE A BASSE TEHFEMTUHE POLENTA CREMEUSE,
SAUCE JACQUERE
[(SUPPLEMENT SAUCE FORESTIERE : +44€)
Slow cooked chicken ballobine. Creamiy polenia, wins Soucn
[exbra souce lorestidn! +4E)
(%) ") MAGRET DE CANARD CUIT A 56 °C, 32

PUAEE DE PATATES DOUCES, BROCOLIS,

BETTERAVES ET JUS ALY GRIOTTIHES

Rosé duck breas! fillet, sweet pobofo puree, broccol, eslroal
and morallo cherry saucs

) ANDOUILLETTE BOBOSSE : 27
& LA FRAISE DE VEAL ET SA MOUTARDE A LANCIEMKE
Andowilells from Bobosse made rom veal rulfle

and whalegramn mustord

(£) %) LARD 1GP FRANCHE-COMTE CROUSTILLANT, <9
POCHE AU BOUILLON PUIS SNACKE, POMMES GRENAILLES

AUX HERBES FRAICHES ET JUS BRUN

Pooched and fried crispy pork belly, b "||,| potaloes
wilth freth herbs and nch brown So1

L ONGLET DE BOEUF ANGUS 335
Grilled Block Angus skirl Steak

&L POIVRE

: ALY CEPES
[ P e “ D Cop Husteaan
| YT I3 ) ouce + L00E

' (%) +2,50€ "-' !
ALY MORILLES R BEARNAISE AL SYPHOMN
Maral souce U Wi pad BéGrndses st
8,504 E} + 3,506

@' COTE OE BOEUF CHARGLAISE A PARTAGER % o
SAUCE AU POIVRE, AUX CEPES UH 2 PERS,
ET BEARMAISE AL SYPHOM,

POMMES GREMAILLES ET SALADE VERTE

Primie rib o share:

Hib af Charolaise beal 1o share [12 kg)

served wilh o pepper fouce, mushrooms,

whipped bearngide souce. baby potalost and gresn Salod

PATES

() LINGUINE AUX LEGUMES BRAISES ET PESTO . 14
Linguine posia Braised vegsiaohiss and pasin Soucse
LINGUINE ALLA CARBONARA , 8.5

LARDONS FUMES DE LA HAISOM “GRESARD",
CREME ET OEUF

Fosla Carbonardg mads wilh inguing sasio
srmoked Bacon [rom Mosoen resard egg and cream

SPECIALITES
VIANDE

POUR 2 P'IHEE'HH!‘E MEMIMLEE, FRIX PAR PERSOMHKE

4 poopks, BFiCE Pai Darson

- BRASERADES / BRASERD

BOEUF J2ipars
FIMES TRAMCHES DE VIAMDE CUITES SUR UN
BRASERC, BOUGMNAT

ET CREME A LA CIBOULETTE

Thin slices of bes! 1Thal you grill govrsel ona
bragier wilh Sleomed potol oES and Cregmy

= T el LD

3 VIAMDES (BOEUF, VEAL, POULETY . 33/pers
Bawl veol gond chicken ihak Yo gprill gour seil
an a brazier

LA DOUBLETTE INpers
VIANDE DE BOEUF ET FROMAGE FONDLU
CUITS SUR BRASERD, BOUGHAT

ET CREME A LA CIBOULETTE

Beel ond melted cheess thal you grill yowrsell
on g brazier wilh sleomed pofoloas and
Creamy chive SOuco

PIERRADES s HOT STONES

BOEUF e : Ilipers
FIMES TRANCHES DE WiAHDE SUR PIERRE
CHAUDE, H:'U-U-EHAT

ET CREME A LA CIBOULETTE

ihe Hot Slane Concepl: lop Round beel sieak
clicets baked on your own, Baked polaloes
sides r creamy chives sguce

3 VIANDES (BOEUF, VEAL!, POLILET) 33/pers
The Hot Stene Concepl: Top Round Basl steak
clicas, veal b Chicken bakad on gour ownn, bokad
polaloes sides & crearmy chives soucs

LES COCOTTES
DU MONCHU

()& PALERON DE VEAL BRAISE, 285
JUS CORSE, CAROTTES MULTICOLORES ET PUREE AU BEURRE

Hraigad veal chuck steak, souce, mulli-coloured carrgls and
Ciuth@rsd CuUrses

) (57 (%) DAHL DE LENTILLES 24
AU LAIT DE COCO, GINGEMBRE, PATATE DOUCE,
EPINARDS FRAIS ET CORIANDRE

ginlil dahl with caconut melk, gingor
wwisl potals, fresh spenach and corsander

POISSONS

TATAKI DE THON AU SESAME NOIR 23

BRUNCISE DE LEGUMES JUSTE POELES ET RIZ VEMERE,
SAULCE SOJA Al GIMGEMERE

Tvng lolaki wilh block satome, fried vegetables,
black rice b ginger soy Sauce

VERITABLE FISH AND CHIPS MAISON, i35
POISS0ON SELOM ARRIVAGE

Aythentic homesmode ish ond chips = Tish of The aoy



SPECIALITES
FROMAGE

POLR 2 PERSOMMES HINIHLM, PROE PAR PERSCMEE 1
Minimzm 2 people. Drioe per person

peies
»+. FONDUES

AVEC QU SANS ALCOQOL wilth or withow! alcahal

(%) SAVOYARDE TRADITIONNELLE
FROMAGE FONDU A LML & VIN BLANC - PAIN EN

-
Iradilional chease lordues,
garlic ond white wine. diced breod

*IMONMCHU
PAIM, FROMAGE, VIM BLANC, CHARCUTERIE,

FOMMES DE TERRE
Tradiional cheese fondue, garlic and white
wine, giced bregd, charcuterie and polaioces

{¥) AUX CEPES
FROMAGE, VIN BLANC, CEPES,

_ CHARCUTERIE ET POMMES DE TERRE
Iradilisnal chease tondue wilh ceps, garlic
while wine, charculerie ond pofaloes

{E}I ROYALE AUX TRUFFES m
FOMDUE AU CHAMPAGME & TRUFFES,
CHARCUTERIE ET POMMES DE TERRE

Tradiliong ] chegss londuse wilh block trollles
& champagne. choerculerie ond potoloss

OPTION CHARCUTERIE uaLa SIS

Halal eald sl

RACLETTE
AU FEU DE m::usmr
FROMAGE A RACLETTE FONDU | AVEC

CHARCUTERIE ET POMMES DE TERRE WAPEUR
AL FROMAGE DE MORBIER w
wiood-Tire Racielie; melled Raclelle cheese

wilh charcuterie & polaloss

REBLOCHONMNADE

AU FEL DE BOIS
12 REBLOCHON FONDW S0US BRASERC
UHE SAUCISSE DE HORTEAL IGP DE LA MAISON
GRESARD - POMMES DE TERRE VAPEUR

Relolochon cheese rmalted on o wood fire
Horteow sousage from Matson Gresond ond polotoss

LES SPECIALITES
INDIVIDUELLES

% TARTIFLETTE
POMMES DE TERRE &

DE LA MAISON GRESARD GRATIN 5 ALJ FIEHLDEH-UH
DIGHOMS ET PETITE SALADE VERTE
fartiflaita; rebipchon cheese baked avear
poialoes, bacon ram Maoson Gresard
gntons and g smeall green sakod

¥ LA BOITE CHAUDE
ROTAL SAVOIE AU LAIT CRU DANS ITE,
POMMES DE TERRE, JAMBOMN DE PAYS & SALADE

Baked chesss polaloes, cured ham & salad

) () LA FAMEUSE "CROOTE" %
GFIH-T!HEE AU FROMAGE, PAIN FHf.'I
MEULE DU CHATELARD & 'C'DHT RAPES,
CREME ET OEUFS ET BOL DE SALADE VERTE
The farmous cradle’ wilh malied cheese: crusly
misurdain breod rebbed in garlic, Mewle de
Chéfamrd and Comdd cheasa BG5S g Cream

LE SAVOYARD @

{ Guiyn changement au meang ¢ lixed meny }

{¥) SOUPE A L'OIGNON GRATINEE AU COMTE
Classc French snion soup with melled Comié cheese
—_— i —

JAMBON DE MONTAGME

Lacal cured ham

(2) () FONDUE SAVOYARDE (rinimum 2 porsonnes)
PAIM, FROMAGE ET VIN BLANC
Crigmnal cheasse londus wilth gorlic. while wineg & breod
: =l =
"/ TARTIFLETTE REBLOCHON
GRATIMEE DE POMMES DE TERRE,
LARDONS DE LA MAISON GRESARD,
QIGHONS ET PETITE SALADE VERTE
Tartilletie: rebbochon cheese baked ower pololoes
Bocaon from MoiSon Grasard, onlons and o small green salod

o
L0 MOUSSE AU CHOCOLAT
ET SON ECLAT DE MENDIANT
Chocolale mousse wilh nuls and dried fruils
e
“ ) (%) SORBET ARROSE
COLONEL OU WILLIAMINE OU MONTAGNARDE

O SICILIENMNE
Sorbel seaked in Yodka, pear Schnopps,
Genapd of Limoncello

—_— —

i) " ') MERIMGUES ET SA CREME EPAISSE FERMIERE

r-1e-r|'n1|,lr-'= wilh thick farm-fresh cream

LE PTIT
MONCHU

{rrone }

FILET DE POULET
CLNT EN BASSE TEMPERATWRE
(ACCOMPAGHEMENT :

BOUGMAT, SPAGHETTI OU LEGUMES)
Slow-cooked chicken breast (Hakal) wilh choice
of sides: baked polatoses, spagheiil, vegetables

— ) —
LINGUINE ALLA CARBONARA
Pasia carbonara

........ P

%) %) LA BOULE DE GLACE
loE Ereanm 5o




DESSERTS
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';."'.': LBRADOISE DE FROMAGES DE NOTRE "-"A.LLIEE 6
{FERME DE VALLORCIME ET FERME DES CROETS AUX
HOUWCHES)

Local cheete platier (Ferme de Vallorcine ond Ferme dos
Lroeis in Les Houches)

___:'_I FAISSELLE DE FROMAGE IHI_AHE BIO . 8.5
OE LA FERME DE YALLORCINE CREME FRAICHE EMTIERE
AVEC COULIS DE FRUITS ROUWGES
OU ALY HERBES FACOM CAHNUT

Coltage cheste Irom La Fearme ds Vallarcing
wilh red berry coulis or Monchustyle herbs

(%) MERINGUES ET SA CREME EPAISSE FERMIERE 9

Meringueas with thick fgrm-fresh creom

(/) MOELLEUX AU CHOCOLAT HOIR 0
ET GLACE VAMILLE

Chocolale londanl & vanilla ioe Creom

u. e" PARIS-BREST, - -POUR 2 PERSONNES 22
CREME MOU ESELIHE FF-'.l.I.IHEE ET CROUSTILLANT

Poris-Brest wilh crunchy creamed prolinge [ To shore for 2]

f;__:_," LEMIMENT CHOU EM PROFITEROLE 125
GLACE VANILLE ARTISAMALE, CHANTILLY MAISOM
ET COULIS DE CHOCOLAT CHAUD

Profitercle wilh wvamilia ice cream,
homamades whipped creaom & melted chocolale souce

i M HCEEHE CARAMEL -- i S - F.
A l.-*l GOUSSE DE 'U'”"llLLE HﬂUﬂWH

Crérme coramel with g tovch of Powrbon vamilka

) (F)MOUSSE AU CHOCOLAT ... W
ET SOM ECLAT DE MENDIANT

Chocoloie mousse wifh nuts and drigd fruits

£ %) srioCHE PERDUE MAISON - A e e
AU t:mmEL BEURRE SALE, GLACE VANILLE
ET COMPOTEE DE POMMES CARAMELISEES
Saited coramel brioche French 1oast with wonifla ice cregm
and coramalised cpple puras

MER DE GLACES

31 8ouULE 1 sCcOOP 4

@ 2 BOULES F SCOOPS T

PARFLMS GLACES :
WANILLE, CHU‘CFL#T, HENTHE-CHOCOLAT
EdF CIEams
vanllla, chocolote, mant ‘chocolote
PARFUMS SORBETS &
CITRON, FRAISE, POIRE

Serbets lemon, strowbarng pear

cOup
G LACEES
) COUPE MONT BLANC

GLACE WLHII.I.E CREME DE MARRON,
MERINGUE ET CHANTILLY

Vanilla ice cregm, chastmuol oraam,
maEringus and whipped Cream

Jo.rocd

) DAME BLAMCHE
Voanilla ice creom
& meled chocolate

j 570cd

A ) CAFE AFFOGATO
EHFHEEE’D' AVEC GLACE WAMILLE
Yanillag e Cream asoreEsso

SORBETs _

ARROSES
@) JEEN )

COUPE COLOMEL

Vodka & lemon sorbal

COUPE WILLIAMINE
Pear Schrapps & pear sorbel

COUPE MONTAGMARDE

Gerap bguor & varila ics cream

COUPE SICILIENKE

Limmamesla houor & lemon sorbeat

SUPPLEMENT :
CHANTILLY MAISON 1€50
BOLULE DE GLACE ZESD

Exlra Whipped créam f 1cé créeom Ss&o0p




